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Buffetten 
Er geld een minimum van 20 personen per buffet.  

Italiaans 

Italiaans koud buffet         € 7,25 

Ideaal voor bij receptie, borrel of als aanvulling bij het Italiaans warm buffet  

 Farfallesalade met zongedroogde tomaten 

 Penne Rigatesalade met gebakken kipfilet en dressing 

 Romige Zeevruchtensalade met conchiglie en krab 

 Kruidenboter en ciabatta  

Italiaans warm buffet         € 14,50 

 Lasagne ai tre formaggi ( Lasagne met drie soorten kaas) 

 Pollo al chianti ( Kipfilet in rode wijn saus) 

 Tagliatelle met verse zalm ( Stukjes verse zalm in saus met Italiaanse kruiden) 

 

 Bruschetta al prosciutto di parma ( Krokant gekruid toastje met parmaham) 

 Insalata verde con gorgonzola ( div. sla soorten met spekjes, noten en gorgonzola kaas) 

 Olijven, Italiaanse kruidenboter en ciabatta  

Italiaanse buffet aanvullingen 
U kunt uw Italiaans buffet ook aanvullen met een voorgerecht: 

Carpaccio ( flinter dun gesneden biefstuk met sausje)     € 3.55 

Zuppa di pesce ( visbouillon met groente en vis )      € 3.25 

Minestrone alla Genovese ( goed gevulde soep met groente en pasta )   € 3.25 

 

U kunt uw Italiaans buffet aanvullen met verschillende warme gerechten: 

Spaghetti frittata (spaghetti taart)         € 2,25 

Tagliatelle met knoflookgamba’s         € 3,25 

Pollo alla diavola (Duivels kippenboutje)       € 1.50 

Italiaanse gehaktballetjes met tomatensaus en focaccia     € 2.50 

 

Als heerlijk dessert: 

Cassata Siciliana (ricottackae op zijn Sicilians)       € 2,75 

Tiramisu (gebak met mascarpone,zoete marsala en koffie)       € 2,75 

Zuccotto ( koffie-ijs met chocola)         € 3,50 

Italiaans dessertbuffet met diverse nagerechten     € 7,75 

(Bijv. bovenstaande desserts aangevuld met Salame al ciocclto (chocoladesalami) en Chipolata) 


